
Chou rouge et féta Taboulé Saucisson à l'ail

Lundi Blanquette de veau Roti de dinde à l'ancienne Cœur de merlu aux herbes

De Pâques Riz basmati Julienne de légumes Pâtes au fromage 

Fruit de saison Yaourt nature Pommes au four

Salade verte aux dès 
d'emmental

Salade de blé tex mex Céleri rémoulade 
Salade de pommes de terre 

au cervelas et dès de 
fromage

DAHL de lentilles Rôti de bœuf Saucisse de Toulouse
Pavé de poisson blanc à la 

bordelaise

Riz créole Tomates provencales Petits pois carottes Haricots verts

Fruit de saison Yaourt aromatisé Semoule au lait Fruit de saison

Crêpe emmental
Radis sauce fromage frais 

ail et fines herbes
Concombre sauce bulgare

Nuggets de blé Rôti de veau
Haut de cuisse de poulet 

rôti
Férié

Ratatouille Macaroni Pommes frites

Compote tous fruits Fruit de saison Glace vanille/chocolat

Salade d'avocat mozza Salade de perle marine

Risotto aux carottes, pois 
chiche et curry

Boulettes de chair à 
saucisse 

Ascension

Courgettes à l'ail

Fruit de saison Yaourt nature sucré

Radis / beurre Concombres ciboulette
Salade de pâtes tricolore 

aux dès de fromage
Sortie

Tortillas de pommes de terre 
oignon et au fromage

Sauté de porc au caramel
Emincés de dinde au 

parpika
Scolaire

Salade verte Riz basmati Purée de carottes

Fruit de saison Petit suisse armatisé Salade de fruits d'été

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI

" Les menus sont réalisés par l'établissement et corrigés par le service nutrition de la société Agap'Pro. "

Fruits et Légumes des producteurs locaux de SUD OUEST PRIMEUR (Montauban)
Viande origine France boucherie LABELLE ROUGE (Saint Nauphary)

Menus succeptibles d'être modifiés selon approvisionnement. 

Sem. 15 - 06/04/2026 au 12/04/2026

Sem. 16 - 13/04/2026 au 19/04/2026

Sem. 19 - 04/05/2026 au 10/05/2026
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Sem. 21 - 18/05/2026 au 24/05/2026

Sem. 20 - 11/05/2026 au 17/05/2026
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